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NOUS SOMMES LÀ POUR VOUS !
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FERMETURE

Samedi 25 Décembre
Samedi 1 Janvier

OUVERTURE

Du Lundi 20 au Vendredi 31
de 08:00 à 18:00



A
pé

ri
tif

s LE FRIAND À RÉCHAUFFER  ET À PARTAGER

Boudin Blanc Comté

Viande Pur Porc 

Boudin Blanc Pommes et Foie Gras

7€50

7€50

11€

LE PLATEAU DE PETITS FOURS

À SERVIR CHAUD

(30 pieces env - pour 5/6 pers)

 15€

LE PETIT PAIN SURPRISE 
40 TOASTS POUR 4/6 PERSONNES

Mer : 

Saumon Fumé et Rillettes de Saumon 

Panaché : 

Rillettes de saumon, Rillettes de jambon de Reims, 

Fritons de canard au foie gras, Ganache de foie gras 

En
tr

ée
s

cha
ude

s La Saint Jacques aux petits légumes

La Coquille Normande aux St Jacques

Croustade de Fruits de Mer

La Douzaine d’Escargots de Bourgogne

Bouchée à la Reine

35 €

7€00 piece

5€70 piece

6€50 piece

8€50 la douzaine

4€50 la pièce

En
tr

ée
s

froi
des Le Foie Gras de Canard Maison au Ratafia* 

Le Saumon Fumé Maison*

La Demie Langouste à la parisienne

Saumon en Bellevue sur plat** 

Le Petit Tonneau Foie Gras, farce à la Tru"e 4/5 personnes 

6€80/pers (50g)

6€80/pers sur plat (120g)

19€ /unité

10€/ pers

38€/kg

ou à la coupe 97 €/kg

ou à la coupe 48€/kg

*Entrées servies sur plat avec décors
**Entrées composées de 2 belles tranches, tomates garnies, crevettes, servies sur plat avec décors. 

30 €



Pour 4/6 personnes 

Pour 6/8 personnes 

Prix au kilo 38€/kg 

Prix au kilo 38€/kg 

environ 40€   

environ 55€ 
Option sauce aux Morilles 5€/le pot pour 6 parts

Notre fameuse farce au Boudin Blanc, garnie de généreux 
morceaux de Foie Gras de Canard,  Ris de Veau et Morilles.

L E  CO U SS I N  R E T H É LO I S

L E  J A M B O N  E N  C R O Û T E

À partir de 4 Personnes 

120 à 130gr de noix de jambon / sauce aux Morilles 

10€/ pers.

Filet Mignon de Porc farci aux cèpes et oignons confits 

Filet Mignon de Porc à la Tru!e et Foie Gras

25€/kg

42 €/kg

Viandes à cuisiner

Le Pâté Croute Forestier – Biche Cèpes et Chataignes

Le Pâté Croute Volaille et Abricot

Le Pâté en Croute Richelieu - Porc veau et foie de volaille

30€/kg

30€/kg

30€/kg

Pâté en croute

Plat chaud à partager

B O U D I N  B L A N C  D E  R E T H E L 

Nature 

&  Toujours le classique
14€/kg

22€/kg

13,80€/kg Forestier

Tru!é  -  aux Morilles  -  aux Cèpes  -  au Foie Gras 



Sur fond de crème pâtissière au pain d’épice, 
un lit de ganache chocolat aux écorces d’oranges confites, 

et couverture de chantilly légère.
Format 4/6 parts 20€ Format 6/8 parts 28€

pour finir en Beauté
L A  TARTE  CHOC OR ANGE

Douceur
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